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PARTIE ADMINISTRATIVE

- Admissiotis. . -
Ont été admis & la séance du 97 novembre : -
MM. Pleynet, Boissiére, Viviant; Picard, Kennedy, Zweilel, Mouillére,
Chavoz, Billiet, Poulelte, Jupiter, Chatre; Mmes Seidel, Chauvinet, MM, Le-
fevre, Faure, Durantet, Ravinet, Chdvand; Baume, Aufranc, Chevalier,

Berthelon, Perret, Richard, Montmayeur, Frane, MU¢ Vacher, Mme Thomas,
M. Goux, Mme Steeg; MM. Servage, Bardin, Barrillon.

ORDRE DU JOUR

na LA i
Séance générale du Mardi 11 Décembre 1928 a 20 heures.
(ASSEMBLEE GENERALE STATUTAIRE)

1 Vote sur l’admzsswn des candidats présentés & la séance du 27 novembie,
auzxquels sont ajoutés :

M. Gauthier (Roger), étudiant en médecine; Maison des Etudxants, 8, tue
Jeanne=Keler, Lyon, parrains MM, Thiébaut et Guinochet. — M. Bouité,
.~ chef d’escadron, 405¢ R. A., rue Berthelot, Caluire (Rhdne), parrains MM. Ra-
vinet et Nicod, — M, Lyonnet (Maurice), préparateur en pharmacie, 8, rue
Notre:Dame, Lyon; parrains MM; Pichet ¢t Pouchet. — M: Brunon (André),
lngen1eur~chlmlste, les Cazardes, Gngny (Rhéne), parrains’ MM. CL Roux--
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'JETON DE LA S. L. L.
Quelques demandes du jeton frappé une deuxié¢me fois en 1922 a l’occasxon:‘
" du Centenaire de notre Compagnie, nous sont parvenues cette année. Il ne

E nous a pas été possible de donncr satisfaction aux demandes, notre réserve
étant épuisée.

Si nos nouveaux collégues désirent se procurer ce jeton, nous demanderons
a la Monnaie d’en frapper un certain némbre, soit en argent, soit en bronze.

Le prix sera indiqué ultérieurement. L

Les démandes devront parvenir au Secrélaire general au plus tard fin
février prochain.

PARTIE SCIENTIFIQUE

SECTION MYCOLOGIQUE
Séance du 18 Juin

. Accident causé par une morille (« Gyromitra esculenta » Schaeﬂ’er)
~Par M. ManEvAL T

En lisant dans les récentes publications de notre Société, de remarquables
études sur la toxicité de certains champlfrnons, un falt mest ‘Tevyenu en
mémoire, qu'il me parait intéressant de relater ici.

L'espéce en cause est la Gyromitra esculenia Schacfler, assez commune en
avril dans le canton de Tence (Haute-Loire), ct vendue trés cher sous'le nom
impropre de Morille. Il y a une vingtaine ’années. j’en récoltai quelques-
unes que j’offris & mon grand-pére. Celui-ci avait I'habitudé de faire lui-méme
ses repas, sa vieille bonne étant devenue presque aveugle. Mais il allait vite
.en besogne. Les Morilles nettoyéces et lavées furent lestement mises en oiner
lette et ne restérent 4 la chaleur que le temps de cuire les céufs, c’est dlre ‘
que, de toute évidence, elles restérent presque crues. : '

‘Mon grand—pere et sa servante furent trés serleusement malades, Je n'ai
plus le souvenir précis de l'allure et de la durée des trou]_)les causés par les
champignons, je sais seulement qu'ils se manifestérent dans la nuit quic
suivit le repas de midi ol omelette avait été consommdée. Les deux chats
'de la maison qui avaient mangé les restes du plat moururent au cours de 18,
méme nuit dans d’atroces coqvuls;ons, S v -t
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Jene voudrals pas nuu;e 4 la renommée meéritée dont la Gyronutra esculeniqy
jouit auprés des gourmets; mais il est hon de savoir que ce champignon peut.
réserver des désagréments & ceux qui le .consommeraient msuﬁisamment
cuit.

M. Rier souligne le grand intérét que présente cette note et insiste sur le’
désaccord troqblant existant entre le fait, d’une part, de la comestibilit
certaine de ce champignon justement considéré comme P'un des meilleurs
et le nombre imposant de morls qui paraissent devoir lui étre impulées,
Dans la thése du DT Corpiern, qui résume Ja bibliographic jusqu’a cetic
date des waccidents. dus & la Gyromiétre, le nombre attéint le chiflre jm-”
pressionnant de-120 environ. .

Iy a la un mystére que nous devonus & tout prix éelaircir. it juslement
fa note de M. Manevarn apporte, dans ce scns, un documnent infiniment
précicux, en attribuant Paccident reluié & Vinsuffisance de la cuisson. Ce qui
concorde d’ailleurs merveilleusement bien avee les résultats des courageuses
expériences faites sur 1u1 -méme par M. Poucuer pour autres espeéces de
champignons.

M. CorbpiER, dans sa thésc, donne une cxplication différente de Ta consom-
mation habituellement inoffensive de ce champignon, c’est le fait qu'il est
le plus ordinairement consommé & 'état sec. Sans nier a priori ct dans tous
les cas P’exactitude de cette asserlion, il est bon de dire qu’il est bien certain
que la Gyrométre peut aussi étre impunément consommée a I'état frais,
mais il semblerait qu’en ce cas au moins, elle ne peut I'étre qu’aprés une
cuisson suffisante.

Une autre donnée sur laquelle il y a licu d'insister est celic de la dose,
Dans les cas mortels cités par le D' CorpiER, la quantité absorbée a 61,
dans certains surtout, considérable au point quc lintestin des victimes en
était presque entidrement.rempli. Or dans les cas qui nous sont personncls
et ot nous avons pu constater I'innocuité parfaite de la Gyrométre consom-
mée A Pétat frais, celle-ci I'a toujours été en quantité. relativement petite,
sans que malheureusement nous puissions citer A cet égard aucun chiftre
précis, mais certainement petit ct plutdt a titre de condiment que d’aliment

En résumé, les recherches doivent é&tre orientées dans un. triple. sens:
degré de cuisson, dose absorbée, avec ou sans dessiccation préalable. Seules
des observations bien faites et suffisamment multlphees pour éliminer I'idio-
syticrasic possible, pourront faire connaitre I'importance relative des {rois
facteurs ci-dessus indiqués.

Une idée trés répandue est que la nature du sol ou du substralum ol
eroit lo champignon peut avoir une grando influence sur les propriélés

taxiques. Nous croyons que ce dernier facteur n'a qu'une imporiance trés

inféricure 4 celle des trois envisagés plus haut, mais malgré cela il ost ¢vident
qu'il ¥ aura toujours lieu de noter I'habitat ot la localité d'ou proviennent
les champignons expérimentés,

Pour étre oompletes et décisives, les données concernant les oxpériences
devront aussi tenir compte de I'dge du champlgnon. Nous savons aujaurd’huj
que la méme espéce de Russule peut stre plus Acre 4 I'état jeune. Elle. doit
donc étre plus toxique a J'état jeuns qu '3 Pétat adulte ou avancé. Ce qui
est encore contraire aux idées regues qui, la plupart du temps, ne reposent
jyue sur des.suppositions au lieu d’étre établics sur des expériences précises,
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