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COUP-D’OEIL

Sur la culture des terres dans les tles de Java et de

‘Sumatra, avec un Apercu des avantages que leur

“mode d’exploitation offrirait & Cayenne et dans
la Guyane frangaise ; par M. S. PerrorrET. (*)

Lgs vastes plaines qui couvrent les tles de Java et de
Sumatra ‘sont cultivées avec ‘soin , surtout celles qui
avoisinent la'ville de Sourabaja. Elles sont entrecoupées
de haies vives, qui circonscrivent; dans des bornes plus
ou moinsgrandes, les terres etles jar dins. La hauteur et la
riature de cos haics varient d chaque pas, et produisent
des-effets assez pittoresques.

Le fond ou le sol de ces plaines est généralement com-
posé d’une espéce de vase couleur grisitre, Iégtrement
siliceuse, susceptible d’une culture facile et convenable
A toutes les sorles de plantes. Plus on s’¢loigue dela cdle,
plus la terre change de nalure et devient riche en végé-
tation. Le revers des montagnes-est couvert d’arbres et
d’arbustes de la plus belle venue.

Les Malais, qui habiient ces deux grandes iles de la
mer des Indes, se servent de la charrue pour culiiver
leurs propriéiés. Un buflle, aticlé par le poitrail , tratno
cel instrument , dont la construclion se rapproche beau-
coup de I'araire du midi de la I'rance; il laboure en un
jour un espace double de celui que vingt ou trente hommes

(*) Le ala séance du 8 novembre 1821,
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défonceraient i la beche ou bien & la hous dans le wéme
temps donné. Si'le terrain est d’une nature trop coni-
pacte, on se sert de la charrue d deux roues, et I'en’y
attele deux bufiles. Le laboureur n’est point armé de
fouets ou d’aiguillon , mais au moyen de deux cordes
passées dans lc trou d’une cheville en fer, qui traverse les
nariaes des buflles , il les dirige i volonté , accéiére on
ralentit leurs pas. Pour les lerrains les plus tenaces, on
est obligé de prendre deux ou trois hommes, afin de {er-
.miner & la boue le sillon que la charrue n’a pu suffisam-
ment ouvrir. Aprés ce travail on brise les plus grosses
mottes de'terre , et on applanit le sol au moyen d’une
herse grossitrement faite, ou, quelquefois seulement,
en promenant dessus un fagot de bois épineux , trds-
branchu. !

Dans les meilleures terres, celles qui sont voisines des
mwonlagnes, on plante le blé & la houc, A la manitro des
Chinois. Dans les sols légers, mais fertiles, on éléve le'poi-
vrier, que 'on soutient par les tuteurs particuliers , dont
j’ai parlé en mon mémoire sur ceite liane qui’porte des
épis (1), dans lesquelssont placés les grains de poivre. On
réserve les terrains neufs et un pen humides pourla canne
4 sucre ; -ceux qui sont inondés pour le'riz. Aux exposi-
tions les plus chaudes, on place le muscadier qui végéte
lentement;; partout ailleurs on voit des canneliers, des
‘camphriers , le bétel , dont les Asiatiques méachent les
feuilles avee plaisiv , le palmier, qui porte la noix d’a-
‘reque, le caféier, le pistachier, le dolic bulbeux, les
patates douces, la pomme-de-terre , et diverses variéiés
: de‘cotonniers, de pois, de haricots , et de cucurbitacées..

{1} Voyezplus haut , pag. 42 et 43,

Numérisation Société linnéenne de Lyon



( 530 )

Les jardins m'ont offert des esquinomines (L Eschino -
mene grandsi flora) de toute beauté que Pon cultive avec
soin pour leurs fleurs roses ¢t blanches , dost on fait
¢galement usage pour la médecine el dans I'intévieur des
ménages en guise de thé; on les mange aussi en salade.
Les fruits encore verts que porie cet abrisscau sont lrds-
recherchés et d’un manger fort délicat.

: Le-plantagc da bié, dens des trous faits & Ja houe, éco-
nomise une si grande quaniilé de grains,, que STivNToN
oslime qu’elle suffirait chaque année pour nowrir tous
les. habitens de la Grande Bretagne.

.-:Nulle part Ic poivrier n'est plus abondant gue dans
I'ile de'Sumatra, nulle part sa culture n’est micux.per-
fectionnée. I est indigtne & cc pays ; liveé A lui-méme,
il rapporte peu, mais traité convenablement, il est ung
source ‘merveilleuse de richesses. i

Sile café de Jaya est gros, long, poreux, de qualité
mt,dxocrc en revanche , l indigo que I'on y prépare cst
Arta-beau etle plus estimé du mondc eniier. ;

Le riz est Ja pr mcx},me culture de Java et de Sumatra;
QHL j remonte & la pnus haute antiquité, Celte plante de-~
mande les sols les plus Dzs, les plus humides , et vent étre
tenue sous Jeau pendan} lout le temps de sa végétation.
Lc iex‘ram qu on lui consacre st divisd par carrés pxué.
ou mojns grands, berdé par une ligne de gazon ou re-
bord bien battu, de-soixante-quatre centimélres de larr*e
sur trente denx ceniimétres d’¢lévalion au- -dessus du pi-
_ygau du terrain ; ['eau remp.it chaque carré el v est enlre-
tenue i Ja hautenr convenable au moyen de rigoles qui
la condujsent d’un carré i Uautre. Les rizitres traitées
de la sorte né¢ sont point mal saines comme celles du Dié-
mont et autres licux. Dés que le riz a passé flour on
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-donne de I'écoulement dla premiére Gau snttodwié dasis
1o carté, et on le remplf,fle-nouveau un peu avantla ma-
turité pacfaite du’grain.  Au moment de le pécolter, .on
reticeI’can une secende fois; £t quand le sol est bicn see:,
on enterre le chaume et Lon disposesle ferrain pour rece-
voir une: nouvelle planiagiqu-de riz. Le.grand réseevoir
-d’eaw est ‘un. puits, owhigmil:éstle produit des eans p]u
viales rassemblées _(Lms une-espece de cilerne, el distii-
buée convenahlemenid laide d’une. écluse appelée picote.

Parmi les diverses sovles de cannes & sucre, {en- ai
remarané de Dlanches trés grosses , hauies , toullues
ayani les noeuds trés-cspaces et dautres. dont la tige et
les fcuiﬂcs sonl rouges, qui ne. vessemblent point aux
cannes & lige rougedire qu’on voit Mae:c"ascar.

En visitant ces difiérentes cullures , j’ai senli paitre
dans ma pensée Jos réflexions que j’ai depuis retrouvées
en pariie dans {'ouvrage trop peushi:, trop: peu médits ,
elsurtoul irop peu considéré, que le savant/CrdrpENriER-
piGossigny a benit pourl'amslioration dés colonies. ==~

e ne répéterai donc.pascequion y irouyera en détall
ot pent-étre d’une manjiese trop diffuse; mais ]e Die pers
mettrai les observations, swvmtes. :

Quand on considéve quedalatitude de Gaycnne eat a
peu de choses prés; Ja méme que celle de Java ; quele sol
y est A’une natupe presque absolument semblable;, on s’é.-
tonne-de I'énorme différence qui passe entve les cous
tumes agricoles de P'unc.avec Pautre de ces deux con-

irées. Je sens bien les différences qui peuvent exister
enire les meeurs et los coutumes poliligues des peuples;
mais comment se fait-il que I'intérét, cc puissant mobile
dbs actions humaines , n'inspire pas également partout
les mémes pratiques, les mémes usages uulef. A Cayenne

~
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tous les travaux des champs se;font i la houe , ou hica
-avec larbéche ; la charrue:y L'z.t inconnue’, ‘et celui qui
:en parle, qui en présente wne, qui rappelle ses avom-
tages, dcvient un sujet d’ivonie: La routine ne sait ré-
pondre aulre chose aux bonnes raisons quil alibguo ,
que P'usage ne le permet pas, que la charrue ne couvient
nullement aux terres dé la icolonic, ct quo loin d'y élro
utile, elle ne pom rait quesnuive aux récoltes. Ces blas.
phémes, je les al entendus p pmsu,urs fots , et c‘hcmue fois
ils.ont produit sur moid'eflet de la téte de hidduse. Ainsi
le-préjugé nuit partout aux progrds de lag:. ulture.

-Pourle détruire; la volonté:d un seul hommune peut suf-
fire ; 'exemplen’a pas de: prise sur un étre encrofité parla
roitine..Faconné pard!e,llestcomme.l esclave incapeble
d¢ voir, de sentir, dé refléchir; toutlui demeure 1ndmc.-
rent; dVexées de la douleur; il ne conuail d'autre terme
que la-mort ;- la résignation ; qui fait Phemme sage , n’a
point- acces dans son' ceeur. 1l faut gue Pautorité s'en
méle; qu’eiic oblige par tous les moyens et qu'eile gréve
méme d'impdts extraordinaires ceux qu dle veut arra-
cher aux habitudes désastreuses; si elle agit avee mo-
lesse, rien ne se fera. J’ai acquis cetle certitude. Le ca-
pitaine:Prruiiznt, avee lequel je voyageais, rapporta des
iles-de la mer ‘des Indes toutes.les charrues , tous les ins-
trumens agricoles qu'il put recueillir;: dans sa-joic , il les
offvit a-la-colonic de Gayenne, présumant lui rendre lo
service:l6, plus signalé: - Quelques: propriéiaires voulurent
les-adopter -ils: trouverent tant d’obstacles ', que le tout
" git'péle vméle au)olu"d hm dads ‘un’ magasin’ ignoré 4
Gayenne: i '

L'origine/du préjugé remonte a I'usage barbare de la
traite des MNegres. Cn veut voir ¢és malheurenix sans cesse
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courbés sur la terre qu'ils gratfent avec de mauvais ins-
trumens , plutt que de les ramener & I’état ’homme,
‘d’otr la férocité des blancs les a arrachés; on préfers
voirles sillons inhumainement arrosés de leur sang et de
leurs larmes, que de diminuer le faste , que d’obliger les
bras du propriclaire A diriger eax-mémes les bras de Pa-
griculture. Ah! puisque la traite est prohibéc par notre
gouvernement, qu’il fasse donc cesser les tristes consé-
quences de ce commerce infime. Alors seulement il
pourra espérer’ de faire faire aux colons un premier pas
dans la voie de 'amélioration. Do :

Lec sccend pes se fera en distribuant avec ordre et dis-
cernementl les diverses sortes de charrues, selon la na-
tare des localités et la consistance du sol. Celle 3 deux
roues, par exemple , devrait ¢ire donnée aux proprié-
taires de terrains forls et argileux ; celles 4 une seule
roue aux lerres meiles et [égeres. Mais il serait peut-étre
_convenable de les faire accompaguaer par des hommes
‘habitués d les conduire:, & les réparer; laissées en des
mains inexpérimentées , elles seraient bientot inutiles et
réduites a ['état le plus mauvais. En exigeant une nou-
.velle méthode de culiurc , il faut en assurer ’adoplion
en imposant avec Pinstrument celai qui sait le manier
convenablement.

Rien de plus déraisonnable que le systéme d’exploita-
tion adopté a Cayenne; il est pénible, pour un cultiva-
teur francais, de voir A peine remuer le sol, et surtout
de voir celle opération faite brusquement par des esclaves
qu’on presse, & qui Pon ordonne déja d’autres travaux,
qui seront A leur tour également sacrifiés & d’autres spé-
culations. 11 faut que le sol soit aussi complaisant, qu’on’
me passe le mot, et que le climat soit aussi favorable a la

'
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végélation , pour que les planies cullivées parcourent
toutes les périodes de leur développement, et fournissent
.aussi abondamment aux besoins des hommes et des ani-
maus domestiques. Mais de combien sa fertilité n ‘aug-
‘menteraitelle pas, si I'en voulait se donner la peine de
cultiver avec plus de soin une terre qui ne demande qu’a
produire ? Ies rapports doubleraicnt , quintupleraient dans
Ie méme temips qu'on diminuerait sensiblement le besoin
des bras qu’on pourrail tourner.vers d'antres branches de
Iindustrie également réduites a I'élat le plus abject. -

Que de terres demeurent sidriles et accusent les colons !
L’absence des bons instrumens, la négligence que I'on ap-
porie daas les pratiques agricoles, le manque de cori-
naissances positives dans les propriétaires et de bonne
volonié dans les Negres , ‘tout contribue a diminuer les
xessources d’une colonie qui pourrait étre uiile A la
méiropole sous tant de rapports | Non-seulement on ne
culiive pas bien, mais on ne fait rien pour arriver un jour
4 unc amélioration quelconque ; on laisse des marais cm-
pidter sur la terve & peine défrichée ,.ctla paresse s "endort
sur d'oreiller d'un fo] espoir, celui d’unc fertililé que rien
pe peul détruire : comme si, pour produire, la terre
se demandait pas a €tre fouillée sans cesse , et sans cesse
renouvelée par des amendemens bien enlendus.

#ai dit cc que je crois nécessairc, indispensable, j'aj
rempli ma tiche. A la France appartient le droit d’ac-
complir les veeux d’un ceur qui'lui est tout dévous.
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DE LA CULTURE DE LA VIGNE

Chez les anciens Grees , et de lewr méthode de
fabriguer les vins; par M. L. RuyNier , corres-
pondant & Lausanne (*).

Mavens: Ie grand nombre de cultures différentes , usi-
tées pour Ia vigne , on peut les réunir toates sous deux
ciasses principales : celle des vignes hasses et celle des
vignes exhaussées. Dans les premidres , la souche forme
une tige simple ct peu levée , et c’est sur.les pousses qui
s’y développent que s’opere la taille. Dans les secondes,
la tige est beauzoup plis longue, et se divise en ramifi-
cations soutcnues par des arbres ou par des palissades ;
et c’est & leurs extrémilés seulement que s'opere la Laille
sur les pousses qiii s’y forment. Il est & remarquer que
les auteurs grecs n’ont fait aucune mention des- vignes
exhaussées , elles ont toujours éié étrangtres i leurs mé-
thodes de culture; tandis, au conh'au'e , que les a'rrono-
mes romains gardentle méme silence sur les vignes basses
et ne donnent des préceptes que sur la culture des vignes
exhaussées ; d’ottil faut conclure que le premiersysteme
a particulidrement apparienu aux Grecs , et le second aux
Romains. On peut donc en quelque sorte connaitre le-
quel de ces deux peuples a introdait la vigne dans un

~ (*) Ce mémoire a éié lu aux séances des 4 octobr? et 22 novem-
breé 1821,
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pays donné, en examinant la méthode de culture qui y
est praliquée. Ainsi. tandis qu’a commencer depuis lo
revers des Alpes, I'Italie est couverte de vignes exhaus-
sées + les environs de Tarente , et les Calabres , ol exis-
terent des colonies grecqgues, n’ont que des vignes basses.
"La colonie grecque de Marseille les a introduites dans son
territoire , d’ott cetie méthode s’est propagée danslereste
de la France, & P'exception de que!ques provinces oi il
parait que les Romains ont porté leur systtme de cul-
ture , comme par cxemple chez les Allobroges qui em-
‘brassaient le Dauphiné et la Savoie jusqu’ Genéve, ol
Pon voit encore des vignes exhaussées , .connues sous lo
nom de hautains. On peut soupconner la méme choso
dela Saln101we ol on ¢léve des vignes sur des palissa-
des. La culture du canton de "aud est celle des Grecs.
Nos ancéires I'auront recue de. Marseille, soit directe~
ment , soit au moyen de son extension progressive dans
les pays intermédiaires. D’aprés ce qui préctde, on doit
senlir que tous les détails sur la culture de la vigne,
qu’on puise dans les écrits des Grees, ne sont applica-
bles qu’aux vignes basses; tandis que ceux qu’on lrouve.
dans les livres des agronomes romains ne concernent
que les vignes exhaussées; c’est faute d’avoir fait atien-
tion 2 cette circonstance , que plusicurs écrivains moder-
ncs ont donné de fausscs applications ¥ plusicurs pré-
ceptes de culture , qu’ils avaient lus chez les anciens.
Comme il ne s’agira dans ce mémoire que des connais-
sances des Grecs sur la culture de la vigne, c’est aux
vignes basses seulement que lanphcatlon doit en élre
' fme.

Nécessairement le climat influe sur l’cspéce de terrain
et d’exposition qui convient 2 la vigne. En Gréce , on
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préférait pour elle un sol 1éger , mais assez humide pour
que I’herbe plt y croftre , en un mot, un, terrain de prai-
rie (1) ¢ de nos jours encore, c'est dans ces positions I
qu’elle réussit le micux , d’apreés observation d’un voya-
geur éclairé (2). Comme les terrains de cette nature
qu’on pouvait y consacrer , ne suflisaient pas, on culti-
vait-aussi des vignes sur les penles des collines, mais
seulement & la proximité de la mer , o1 ses évaporations
pouvaient suppléer a linsuflisance de I'humidité du
sol (3). Ailleurs des posilions de ce genre auraient été
exposées & une aclion trop forie de la chaleur ct & des
sécheresses qui auraient nui an produit. G’est par le

. méme motif que dans les cantons trés-chauds, on pré.
férait exposition du nord-ouest, ol la vigne pouvait re-
cevoir l'influence des vents humides et se trouvait un
peu garantie de celle des vents brilans du midi (4). Cest
encore par le méme molif que Macon, agronome car-
thaginois, consullait le).posmon dunord, comme la plus
convenable pour la vigne (5). C’est en eﬁ'el: A cette ex.
posilion que je I'ai vu culuver 3 Alexandrie , dont le cli-
mat ressemble 4 celui de Carthage. -

Les Grecs cultivaient un rrrand nombre de variétés
différentes (6), mais on peut les réunir sous deux classes
principales , dont chacune avait son emploi distinct. Les
variétés A fruit tendre et juteux élaient destinées pour la

T —

O )THEOPH De causis plunt. Iib, 2. ch. 5.1.3. c. 7 et 16, -
(2) Ouvier, Poyage en Perse. 1. 1. . 4. 7

3 DEmMocR. apud Geopon. |, 5. ¢ 5.

(4) DEmocr. Id. L 5.¢. 4.

(5} Covum. Econ. lib. 3. cap. 1.

(6) Tutorit. De causis plant. ). 4. c. 1a.
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fabrication du via, ct celles & fruit charna servaient pour
la préparation des raisins secs et pour la consommation
en naturc. On fait encore celte méme distinction d’eém-
ploi dans le midi de I'Europe ; et j’y ai observé de ces
variélés & fruit charnu dont la substance était tellement
ferme qu’on pouvait les peler comme des prunes, sans.

- que le jus s’en échappit. Ainsi, lorsqu’on veut planter
une vigne nouvelle dans cette contrée, il faut déeider a
Vavance auquel de ces deux emplois, de la dessication
des fruils, ou de la fabrication du vin, on la destinc, afin
de chotsir 'espéce de plant en conséquence.

. D’aprés: Pobservation des Grecs ; certaines variétés
s accommodaient sans peine de différens sols et exposi-
tions variées , tandis que d’autres étaiens tellement atta-
chées aux localités , qu’elles cessaient do produire, ou
se dénaturaicnt dis qu'elles étaient déplacées (7). Leur
opinion parait avoir vari¢ sur la question du mélange de
plusieurs variélés dans la méme vigne : les uns Vont
blimée, paree qu’clics n’ont pas une méme époque de
malurit¢ (8) ; d’autres Pont eonseilléc, parce que toutes

ne sont pas également sujelies aux mémes intempéries-

des saisons ; des-lors il n’y a jamais de perte totale dans
les vignes de plant mélé (g). Mais je n’en vois aucua qui
ait examiné la question sous le point de vue de ses avan-
tages et inconvéniens pour la qualité du vin. Une rogle
générale qu'ils paraissent avoir adoptée , était de réserver
les variétés dont le bois avait peu de moélle pour les

(7) Tukoe. De causis plant. . 4. ¢ 2. Hist, plant.

La.cy.
" (8) FLor. apud Geopon. 1. 5. c. 12.Xitxoru. Econ. L.3e 11
(9) Sorion. apud Geopon. L. 5. ¢. 10,
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terrains secs et én pente, et'de choisic . de préférehc:ér
celles qui avaient beaucoup-de mioélle pour les terrains
humides (10): lls connaissaient la greffe de la vigne,
commeé un moyen de substituer un plant plus avantageux
A un autre auquel on avaitreconnu desinconvéniens (1 1); -
mais j'ignore A quel point la pratique en élait répandie.

La méthode de plantation usitée pour la vigne variait
suivant la nature da sol. Loi‘sque lé terrain était humide
ou sujet A retenir I’cau, on y creusait des fosses a I'a-
vance. Au contraire, dans les terrains secs et Iégers , on
se bornait & {aire des trous avec un pieu ferré; on y in-
troduisait le jeune plant, cton affermissait ensuite la terre
autour de lui (12) ; ¢’est la méthode usitée de nos jours
dans plusieurs iles de ’Archipel (13). On préférait les bou-
tures pour ces derniers terrains, mais on employait plus
volontiers du plant enraciné dans les sols humides (14) 3
la méthode de provigner était connue, mais il parait
quelle .était pen usitée : Tubornnsste la désapprouve
formellement (15) ; un seul écrivain la conseille ; mais
seulemient sous le point de vue de la pxompmudo dela-
mise & fiuit (16).

Les Giecs n’admellaient Pusage des engrais pour les
vigries que dans les ferrains ‘qui avaient un excés d’hu-

(10) TukorB. De causis plant. 1. 2.c. 6. 1. 3. ch, 7

{11) Awisr.de plant. 1. 1. ¢. G.

(12) Tniorw. De causis plant. 1. 3. ¢, 18. Hiss. plant. 1. 2,

ch. 7. '
(13) Oy, Voyage en Perse. . 11 ch, 13

(14) Tatoru. De carsis plant. 1. 3. c. 7.

(15) Tutoen. Ifist, plant. 1. 2. ¢ g.

('6; Dioy, apud Ceopen. ). 4¢3, - - '
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midité, et encore ils les regardaient comme nuisibles
avant la quatridme année aprés la planiation (17). Ala
fin de la. premitre, ils avaient soin de déchausser le
jeune plant pour retrancher toutes ses racines superfi-
cielles ; outre qu’elles auraient nui an développement des
racines principales et les auraiént cmpéché de pivoler,
elles auraient pu occasioner des maladies 3 la suite des
blessures , auxquelles elles auraient été exposées (18). Ce
premier labour était le plus profond ; il tendait, observe
TatopurasTE , A rendre le sol permdable aux influences
des élémens, qui sont les principes essenliels A la végé-
tation, I'air, la chaleur et humidité (19). Lorsque le
terrain était sec et dans des expositions assez chaudes
pour n’avoir rien A redouter des gelées, on. faisait ce
travail dés ’automne, et on pratiquait une fosse autour
de chaque pied de vigne pour y attirer les eaux pluviales ;
on comblait ensuite ces fosses au printemps, et 'humi-
dité enterrée de celic “‘manidre A unc plus grande pro-
fondeur , se conservait davantage (20). Unsecond labour
avait lieu vers I'époque de I'ébourgeonnement, plus ou
moins vile , suivant les localités (21). Un troisitme lui
succédait vers I'époque ol le raisin approchait de sa ma-
tarité (22); comme il avait lieu dans une saison on la
terre était fort séche, elle était pulvérisée, et devenant

(17) TatorH. De causis plant. 1. 3. ¢. 13.

(18) TatoPH. Hist. plant. 1. 4. c. 16. SOTION. lapud Geop.
L5 cag. :
" (xg) Tatorn. De causis plant.1. 5.c.18.

(20) TrEoPM. ibid. 1. 5. ¢. 18,

(a1) THEOPR. jtid.). 3.c.21.

(22) Tukorn. Hist. plant. 1. 2. ¢. 8.
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fe jouet’ des vents ; elle couvralt les fem“es et fes fruits 4
“dé Ia le nom ‘de Umoxowiss' s aspérsion de pousslére,
qu’on donhait A cé ial)om , 6t on le cbrsidéralt comiid

contribufint beducoup 4 14 ‘mdtdration’ dés taisins (23)
Les Grecs ‘pensaiént que la- taille dévait 6iré modifiés
suivant I'age de ld vngne la naturé du plant; celle du
'sol et ]exposmon Ut jeune pl:mt en terfaifi néiif pou-
vait y étre soumis dés la tmmé&me adnéé , mais il fallait
la retarder lorsque 16 terraid avdit été planté auparavant
en vighe (24). De nos jouts, il y a des cantdns, tels
que T'tle de Santorin , oti on ld rotatdé jusqu’a la dixidme
-année (25). La taille, d’apres leurs obsérvations', devait
étre plus longue dans un terrdin humide que dans un
terrain sec, dans 1 sol riché que dans un sol maigre (26):
Une taille longue dans uti terrain stérile aurait biefit6t
_épuisé la plante , et au cotitraire une tdille courte dand
un terrain fertile aurdit disposé le plarit & se développer
en bois auk dépens dit froit (27): D’apres ce }irmcnpe ;
ils appliquaient la thille courte dux jeunts vignes qu’ils
voulalent développer en boxs et fortxﬁer avant de la uiéttre
* modifiée d’aprés leurs obsérvations , poui‘ I6s différentes
variétés de vigne' ¢ elle devail étre fort courte’, inais ap=
plxquée a plusneurs brafiches pour celles dont lé bofs avané

: (2'3) 'THEOPH. De rauszsplan! 1. 3. c. 23, Hit. plarit L2.c8:
(24) I‘HEOPH Hist. plani. L. 4. ¢ 14 el 16.
(25)OLtv, beagc en Perse. t. 11, c. 10.
(26) THkorir, Hist. plant. 1. 4. ¢ 14: S
(27) THEoPH. De caisis. plunl L i. ¢ 5 Hisi, plani:
i 4.c.16. S
(28) TrEOPH, Dé causis plant. 1. 5. ¢ 20. )
L : 36
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beaucoup de meelle ; elle devait au contraire &tre lon®
gue, mais appliquée A un petit nombre de branches pour
celles dont le bois avait peu de moelle (2¢). Ainsi, ¢’est
une remarque cssentielle 3 faire ; la taille n’¢tait pas sou-
mise A la routine, chez les Grecs, comme on ne le voit
que trop chez nos vignerons; non-seulement ils la mo-
diﬁaieni d’une vigne & l'autre, mais jls la pratiquaient
sur des principes différens, suivant la nature du plant,
et méme en raison du sitc ct des localités.

L’poque de la taille dépendait du climat. Hisiopz
qui-a écrit son poéme sous le climat froid et humide de
la Béotle conseiflajt d’attendre’ pour la commencer, le
retour. des hirondelles (30), e} un écrivain bien plus .
moderne nous apprend que de son temps encore un ré-
glement de police rurale y défendait de g'en occuper
ayant 'équinoxe du printemps (31). Ge pays—lh élail ex-
posé aux gelées tardjves, et le retard de la taille en ap-
porfait au premier mouvement de la stve (52). Mais,
dans les sites plus chauds, c’est-d-dire, dans la presque l
totalité de la Gréce, on n’eniployait cette tajllo tardive |
que dans les lerrains qui avaient un exces d’bumidité, et {
on le faisait pour faire perdre & la vigne une partie de
sa séve par les pleurs qu’elle. répandait (33). A ces ex-
ceptions pres , les Grecs commengaient A s'occuper de
la taille des I'automne , aprés la chute des feuilles (34) ,

(29) TatoPi. De causis plant. 1. 3. ¢. 19.

(30) HEston. Op. et dies. . 2. v. 188.

(31) Prur. Quast. roman. §- 4o. ' : '
(32) THEOPB. De causis plant. L. 3. c. 18. ' '
(33) TatorH. ibid. ibid. c. 20. :
(34) TukoPR./bid. ibid. ibid.
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_et c’est ce que j’ai ‘vu copstamment pmuquer dans le
midi de Fltalie,

L’ébourgeonnement éj;ai_t généralement prau'qué chez
les Grecs , afin de concentrer toules les forces de la vé--
gétalion sur quv]quea branches chargées de fruits. Mais
son époquec et la manitre de I'opérer de‘ ait ;suivant eux,

~dépendre . des localités et de la. nature plus ou moins
riche du sol (35). On avait soin aussi, dans les terrains
humides et substantiels, de décharger la vigne d'une
partie. de ses feuiles, aux approches de I'automne, pour
faciliter Ja maturité des raisins ; mais celte opération au-
*rait 816 inutile el méme nnisible dansles terrains secs el aux
expositions chaudes (56). J’ai obscrvé dans quelques can-
tons dés Calabres, notamment pres de Reggio et de
Scylla, que loin d’dter des feuilles b cette époque , on
couvrait les vignes d’un chapeau.de fougére, pour éviter
qu’une chaleur trop forte. ne desséchat les raisins et ne -
les empéchat de milrir, -

L’usage des échalas n’élait pas général : on se bomalt
qouvent a lier enscmble les branches vers leur sommet ,
sans Jeur donner aucun autre appui que celui qu'elles se
prétaieat. mutuellement. On employait indifféremmeng
comme liens , losner les genéts , d’aulres arbrisseatix &
branches flexiblés, ou Pesptee de roscaunommeée Arundo
ampelodesmos , qui est employée de nos jours dans plu-
sieurs endrous de Ultalie (37).

(35) Tatoen. De causis plant. 1. 5. ¢ 21 SO’HO\J apud
Geop. 1.5.¢ 28. )

(36) Tueorn. De causis plant. l. 5. ¢. 12. SOTION, apud :
Geap. 1. 5. c. 28. : ‘

(37) Tutoen, Hist. plunt. 1. 3.¢. 13. L. 6. ¢. 2. Diosc. Hisy.
plant. 1 4. c. 158, Pus. Hist. nat 1. 17, . 35.
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Je me suis borié¢  faive contattre jusdi "ici Tex faits
les plus saillans du mode do cultiver I vigne adopt(‘
‘p.n‘ les anciens Grees. 1l nie reste mamtenaut A véunir
‘les préceples qVils ont doninés sur l'emiploi de ses pro-
duits.

Dans les temps les plus anciéns , oit des maurs sin-
ples existaient éncore , la récolte &tdit faite par des per-
“sonnés de condition libre. Houknx peiiit ané vendanwe,
oti des | ]eunes gens des deux sexes cueillajent Iés raisins ;
tandis qu’un joueur de flite éfrayalt leur travail (38).
Mais , ¥ des époques moins anciennes, ‘ces meeurs siui-
ples ont cessd, du.moins & Athdties', et dans une parlm
de 1a Gréce. Alors de nombreux csclaves ont travaills
pout des mattres plongés dans Poisivetd des villes, et cc

furent eux A qui cette récolte fut livrde. Demostitinr ,
dans un de ‘ses plaidoyers, cile, comme ume preuve

Windigence excessive , des femmes libres qui ont dat s’oc-
euper de ce travail (39). Mais ces changeniens dans les
meeurs des Grees, dont jessayetai de tracer les cduses,

- le développement et les conséquences dans mon ' livra
sur leur Economic publique et rurale , e peivént pas
.cntrér dans le plan de mion travail actuel Suivons les
procédés de cette récolte, seul objet ui doit m’octuper.
Les raisins , d-mesure qu'ils étaieht cueillls, étaient
tl‘ahsporté,s au'moyen de panicrs d’ osier, aydiit soin par
conséquent de ne pas les fouler (40). On'lés ‘déporait
" sur une aite; ot ils restaient dix jours cxposés au so-
leil ¢ puis on lés coriscrvdit cing autres jours. dans mi

(38} Hou, [liad. 1. 18. \'>5JG',‘.
(59) DEstosTi i -Fubul.

(40) Hon: lliad. 1. 18. v.567. HEsiob, Op.e (1/:5 248 zgﬁ.-

B RN,
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lieu aéré, mais a Pombre, avant de les meitre sous ls
pressoir (41). On serait disposé & regarder des procédés
aussi longs comme une invention d’HEsiops , our j:'ai;.\
puisé ces détails ,- si_cette pratiue ne s'était pas con-
servée dans plusieurs tles de I’Archipel , ot & la vérité.
la durée de cette exposition s’étend rarement au-dela de.

huit jours (42). PuiNe a aussi parlé de ce procédé ,
" comme exstant dans la Gréce; mais, suivant hui, il
n'était employé que pour certaines qualités de vins (43).
(et auleur aurait été plus exact §'il elit ajouté que ceo
procédé était aussi restreint i certaines localités. Ln,
offet, de nos jours, ce n’est pas dans toute la Gréce qu'il
est pratiqué ; mais seulement dans quelques iles, et dans
les cantons ou le climat ne s’y oppose pas. Il aura dii se
restreindre 2 mesure qu’une. culture pl'u_s étendue de la
vigne a opposé plus de difficultés A son exécution. Mais.
on me peut pas se dissimuler les avantabes qu’il avait poug
compléter la maturité des raisins, et surtout pour.
achever le développoment de la: partia_sucrés, dont
dépend:la qualité des vins, :

‘Le mofit que produisaient des raisins traités de ceile-
manigre. était  tellement concentré , qu'on devait, y
ajouter une cerlaine quanltité d’eau pour faciliter la- fer-
mentation ,; qui, sans cela, ne se sarait élablie que trés-
jmparfaitement , et avec diflicullé; et cette pratiqua,
existe encore dans les cantons oui le procédé de récolte,

i
$

(41) Hesion. Oper. et dies. 1. 3. v. 23g ct seq..

(42) Ouv. Poy. t. 1L chap, 10 et 13. Feuille du cultiv. Y5
p- 234, .
(43) PLI, Hist. nat. 1. 15. ch. 10,
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dont je vieus de parler, existe encore (44). Les anciens
préféraient 'eau de mier & l'eau pure pour ce mé- -
lange (45) , et 'usage en a é1é conservé de nos jours (46).
Lorsque les Romains ont voulu imiter, dans leur pays,

_ les vins do la Gréce; ils ont indiqué ce mélauvc comme
un des procédés d suivre. On en voit les proportions
dans les livres de leurs économistes (47).

“Des les temps d’Houkne et d'Iksions les Greces ont
connu l'usage des préssoirs (48) s mais nous n’avons
aucune donnde bien positive sur leur forme et lour cous-
truction. Nous savons seulement, par un aveu de Puing,
que c'est chez les Grecs que les- Romains ont appris &
en construire de perleciionnés. I place  un sitcle avant
lul Pintroduction ¢n Italie de coux ot I emploi de la vis »
étan; combiné avec 1'action du levier , ‘et A trente ans
seulement - ceux dont la vis agissait directement sur le
centre du pressoir (49). Mais ce passage de.PLing., qui
‘prouve que c’est chez les Grecs ol ces pressoirs ont été
premidrement en usage, ne nous apprend rien sur 'épo-
que plus ou moins ancienne out en remonte T'invention
chez cux, siméme ils ne les ont pas imités d'aulres
peuples,

En méme: tempq qu "o phagail lca raisins sous lo pres-
soir, on avait soin ¢’en retirer les feuilles et les verjus

S—_—

(44 Ouv. Voy L. ll ch. 4 et 13

(45V Ata. Deipn. L 1. PLUT. de caus. rmlm § 10. PLIES,
Hist. natur. . 14. ¢. 8. CELS. de medic. 1. 2. ¢ 29. 1. 3. ¢.16.

(49) Ann. des Foy. 1. 1L p. 158, ’

(47) CaT. Econ. ¢. 112. CottM. Econ. | 12. ¢, 21 et 25

(48) Hom. Odiss. L. 7. v. 125. Beswon, Op, et dies. v. dox;

(4y) PN, Hist. natur. 118 b, 31, ; ¢
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qui auraienl pu y rester mélés. Des hommes ensuite les
foulaient avec leurs p'iedi;, etle produ_i,i de cette pre-
wmiére opération formait le vin le plus estimé. G'est en-
suite seulement qu’on commengaita faire agir le pressoir,
pour exprimer le reste du suc (50)- :

On trouve, dans lcs écrits des Grecs, quelques con-
seils sur les moyens de remédier i 'insuflisante maturité
des vins récoltés solt dans de mauvalses expositions,
solt dans de mauvaises anndes. Ainsi, lorsque le moiit
paraissait trop acurbe, ils conseillafent d’y ajouter une
décoction de raisins secs, qui lui communiquaitle prin-
cipe sucrd dont il manquait (51). D’autres ont conseillé,
de corriger un moiit trop aclde en y mélant -du platre
calciné (52), el il existo encore des traces de cette pra-
tique en Sicile (53). Mals le besoin d’avoir recours & ces
‘moyens correctifs devait rarement se présenter sous le
climat de la Grece , surtout avec le mode de culture
qu’on y avait- adopté Ce besoin devait étre bien plus
fréquent_dans le systéme. des vignes exhaussées , usité
par les Romains ; et en effet, dans la plus grande partie
de I'lalie , ou il existe encore, ¢’csl en concentrant une
partie-du -moit par‘la cuisson qu’on parvient & fabriquer
des vins fort, médiocres. L'ltalie n’en a de bons que a )
ot la culture des. vignes basses , iniroduite par quelque
colonie grecque, y a été conservée depuis. Et tel est le
pouvoir de la routine , que cet exemple ne suffit pas pour
faire renoncer aux vignes exhaussées dans leur voisinage ,

(50) Geopon.1.6. ¢c. x1. : !
(51) Geopon. L. y. ¢ 1q. .
{52) PLUT. de Cuus. natur. § 1o.

(353) ONORAYL delle cose rust. 1. V. po 171,
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et deld de proche en proche. A la vérité la facilité de-
faire d’autres cultures sous ces vignes suspendues aux
arbres, et la possibilité de les placer dans des plaines
méme humides, contribue aussi A les faire conserver, &
cause de I'abondance du prodmt qui compense lm[é—
riorité de ces vins. .

Ainsi que jo l'ai déja faiy observer dans un autre
ouvrage (54) , la tonnellerie est une invention des peu-
ples du Nord , quin’a pénétré que fort tard dans le inidi
de I'Burope, et n’est pas encore adoptée dans le Levant,
Les anciens Grecs conservaient leurs vins dans des jarres
de diverses grandeuys (55)+, comme la font encore de
nos jours leurs descendans (56); seulement au lieu da
les enduire de porx A lexténeul‘ comme ]adis, ils Y
substituent de la cire (67)- Comme la déplacement de
yases parells aurait été trop difficile & causé de leur fra- -
grhté on se servait d’outres pour le transport du vin (58),
et lusage sen est conservé dans différentes localités ,
malﬂré le goiit désavreable qu’il y contracte (59). Plu-
steurs de ces jarres, ou on conserve le vin, sont da
forte dimension ; les plus grandes que j’ai vues pou-
vaient ¢ontenir do quatre A cinq feuillettcs ordinaires de

(54) De I'Econ. publ. et rur. des Celtes , elc. p. 533.

(55) Hon. Odyss L g..v. 204. HErov, Hist. 1 3, ¢ 6
eopon. 1L6.¢c3.

(56) On. Voy t. IL ch. 13.

{57) Feuille du cultiv. t. L p. 203,

(58) Hopt. Odyss. 1. 5. v. 265 L6.v.78.Lg.v xgb Ihad
L 3. v. 247.

(59) Ann. des Voy. .11 P 160, I'emllc dy cultiv. t. k.
p- 200, .
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Bourgogne , et certainement elles n'ont pu’ fournie,
qu’une habitation fort incammode au cynique DioGENE,

Avant de déposer les j jarres pleines de vin nouveau
dans les. celliers destinés & sa conservation, on les fai-
gait séjourner quelque temps dans des esptces d’étuves
bien closes), ou la fumée d’un fcu entrelenu dessou{
pénétrait par des soupiraux pratiqués au plancher. Nous
devons & GaLiex la description de ces singulitres cons-
tructions (Go), Cet usage a aussi éié adopté par les
Romains (61); et, tandis que Honack a fait 'éloge des
vins qui avaient recu getle préparation (62), Mmuu
les a présentés comme formant un contr aste avec le Fa-
lerne (63). Jignore si ce-fut les Grecs de Marseille, ouw
les Romains, qui ont porté cet usage dans la Gaule, oy
il s’est conservé Jong-temps, je ne puis que renvoyer &
ce que j’en ai déja dit ailleurs (64). Aprés un temps plus
ou moins long on sortait les jarres do ces étuves, et on-
les déposait dans le cellier; on les préservait du contact -
de [air en les plagant dans des excavauons ot F'on avait
la facilité de les entourer et couvrir do terrs (65). Do
nos jours encore on a tetle précaution dans les tles de Ia
Gréce. Dans celle de Chypre, on enterre ordinairement
une jarce A la naissance d’un enfant, ¢t on en réserve la
vin pour le jour ¢ son mariage (66).

(60) GALIEN. de Antid. 1 1. ¢. 3
(61) CoLon. Fcon. L 1. . 6,
(62) Henat. 0d. 1. 5. od. 5.,
(63) MaxT. Epigr. 1. 5. epigr. 77.
(64) De I'Econ. publ. ct rur. des Celtes , ete. p. 481,
(65) PLUT. Sympos. 1. 7. §. 3. Sutbas voce Lakkos.
(66) Ann. des. 7 vy. dcuxiémg collect, t, 1L p. yg,
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Ces vins, déja liquoreux par Paction du climat, de-
vaient encore Glre épaissis par ces préparations qu’ils
recevaient 5 aussi leur mélange avec de I'cau était né-
cessaire pour les rendre potables. Houkne et Hisions
ont fait une mention fréquente de cette préparation
préliminaire (67) ; et, soit dés ces lemps-la , soit comme
perfectionnement introduit depuis , nous voyons que les
anciens se sont servis pour cela d’unc chausse , ot 'on
faisait passer plusieurs fois le mélange afin de le rendre
plus complet (68). Il parailrait que cel usago existe
encore dans quelques cantons de la Gréce. Fonn:. en a
parlé,, mais d’une manitre trop succincle, au sujet d’un
vin concentré, usité dansintérieur de la Ddlniaﬁe qui ne
devient polable qu’aprés son mélange avec de I'eau (bg)
Quelques détails de plus nous auraient permis de voit: i

c¢’était un reste des anciennes prallque:, dont je viens de
parler. '

I est inutile que je denne lcl la liste des vins de la
Grce, que leur qualité réelle, ou empire de Ja mode
onl rendus nlus ou moins célebres A différentes époques:
ceux qui désireront la connaitre pourront consulter les
éerils d’Arnkats et ’ZBrien ou elle se trouve (70). Les
Grees onl aussi fait usage de préparations de vins aro-
malisés de différentés manitres, qui lsur tenaient lieu

(67) Hom. Odyss. 1. 1. v. 110.1. 7. v. 18a. HESI0D. Op. ef
dies. 1. 2. v. 314, )

(68) At Deipn. 1. 1o, Turora. de Caus. plant. 1. 6.
¢. 24. PLot. Sympos. l. 6. § 7. CLEM. ALEX. Pedug. 1. 2
c 2.

(69) Fonris. Foy. en I)almal t 1L p. 212,

(-0 ATi. Déipn, L. 1. ABLAN, Flar, hist. ] 2.0 51

Numérisation Société linnéenne de Lyon




(571)

des liqueurs “que.'artde la distillation ‘a produiles dans
nos temps modernes; -ils ont méme préparé des vins
médicinaux ,-ct, aprés les avoir rendus- lels par le mé-
lange des substances qui'y étaient propres, quelques-
uiis ont imagirié de les rendre Lels en communiquant ces
qualités - la vigne, par des arroscmens ou des procédés
de culture (71). Les écrits des temps de I'Empire et de
sa décadence sont farcis de ces recettes plus ou moins
ridicules, qui décelent I'ignorance dont le régne com-
werngait déja; mais si clles abondent dans les livres des
Rowmaius et des Grecs, alors soumis & leur domination
destructive, nous devons remarquer qu’il n’cn est pas de
méme de ceux des anciens Grecs. '

Un autre emploi des raisins élait leur dessiccation , et
nous en voyons des traces forl'anciennes chez les Grecs.
Hs préféraient pour celte préparation les variétds char-
nues aux variélés juleuses (72). Le procédé le plus re-
commandé par leurs économistes était de commencer
par tordre les ¢ grappes avant leur récolte, et de les laisser
dans cet état sur la vigne , jusqu’a ce que les raisins fus-
sent flétris ; on les cueillait alors, et on en achevait la.
dessiccation & 'ombre (73). Mais il est douteux que tous
ces soins fussent pris généralement , et Pauteur lui-
méme , ot jai puisé ces détails, ajoute qu’on employait
aussi d’aulres procédés plus accélérss. L’ usage actuel est
de cueillir les raisins 3 leur complette malurité, et le
plus possible par un temps sec, de les exposer ensuite

(71) AT, Deipn. L » Geopon. 1. 7. ¢. 13 ¢t 20, | 8,
¢ 18 PLuT. Quuest. gr. § 9. '

(72). GAL. de Aliment. fucult. 1, a,

(73) Geopon. 1. 5. ¢, 5a.
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au soleil sur des claies ou des planches, que I'oa reptra
sous des hangards , lorsque le temps devient pluvieux. -
Préparés de cette manitre, on les conservait ancienne-
ment, comme de nes jours, dans des paniers, ot ils.
élaient fortement comprimés, ce qui en assurait la du-
rée et facilitajt le transport. C’est dans cet élat qu'ils
étaient livrés an cammerce, et il parait que, des les
temps anciens, les Grecs en ont beaucoup préparés pour
I'exportation. De nos jours encore, c’est une bran-

che de commerce de ces contrées, et si elles ont des.
" eoncurrens en Ilalie, c’est dans les cantons ot il a ekisté
des colonies grecques, c’est-3-dire dans les Calabres ,
jadis nommés la Grande- Gréce, et dans le Gilento ol exiss
tait ]adls Ia vlllp grecque de Velia,
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