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GROUPE DE ROANNE

PROGRAMME
CONFERENCES :
Le deuxieme lundi de chaque mois a 18 heures, 18 rue de Cadore, au rez-de-chaussée. Toutes
les conférences sont gratuites.
Lundi 14 février : La cote ouest de I'Amérique du Nord, par Jean-Pierre MONTMAILLER.
Lundi 14 mars : La Vanoise, par M. FORNAS.

BIBLIOTHEQUE :
Le deuxigme lundi de chaque mois a 17 h 30, Centre Pierre Mendés-France, 18 rue de Cadore,
premier €tage, salle 7.

SEANCE ORNITHOLOGIQUE :
Pas de séances en février, ni en mars.

Sortie :

13 mars a Dijon : « Florissimo » est une exposition florale sur 16500 m2 avec mise en sceéne
exceptionnelle recréant des décors naturels et réunissant des participants du monde entier, puisque
cette année il y a en méme temps le congres international d'orchidées (6000 m2).

10 € I'entrée et le trajet en car, liberté a chacun pour le repas de midi (il y a sur place tout pour
se restaurer).

ANALYSE D’OUVRAGE

Eric DE LacLos, Christophe Mouy, Luc STRENNA et Pierre AGOu. — Les Scolytes de
Bourgogne. Société d'Histoire Naturelle d'Autun, Autun, 2004. 204 p., 114 illustra-
tions, 79 cartes, format 20,6 x 28 cm. Commande a SHNA, Robert Pillon, Les Ruets,
71400 Saint Forgeot.

Cet ouvrage n’est pas un simple atlas cartographique des Scolytes de Bourgogne, c’est beau-
coup plus que cela. Dans la premiére partie de I’ouvrage, les auteurs nous présentent les caracté-
ristiques morphologiques des Scolytes, leur biologie, la liste taxonomique avec la nomenclature la
plus récente des espeéces présentes ou susceptibles d’€tre présentes en France, mais également un
intéressant et inhabituel chapitre sur les relations entre I'homme et les Scolytes depuis 1" Antiquité
jusqu’aux temps modernes ol les problemes de gestion forestire sont abordés.

Dans la deuxieme partie, chaque espéce est présentée avec sa carte de distribution pour la
Bourgogne et avec pour certaines des clés d’identification souvent inédites accompagnées de des-
sins originaux. Cet ouvrage intéressera d’une part les entomologistes désirant connaitre les Scolytes
et d’autre part les gestionnaires forestiers, de Bourgogne et d’ailleurs, car il est largement utilisable
pour les autres régions France.

Lorsqu’en 1996 Eric de LAcLoS m’a demandé pour la premiére fois de I’aider dans ses déter-
minations de Scolytes, j’étais bien loin de m'imaginer que huit années plus tard, il réaliserait cet
ouvrage remarquable : un bel exemple a suivre !

Thierry NOBLECOURT
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Goilts et saveurs baroques. Images des fruits et Iégumes en Occident. Catalogue établi
sous la direction d'Olivier Le Bihan par Anne Guérin et Marie-Christine Hervé, avec
la collaboration de Philippe Richard. Bordeaux, Musée des Beaux-Arts, 2004, 224
pp-. 1l ; prix : 25 o.

Une exposition Goiits et saveurs baroques qui s'est déroulée a Bordeaux du 24 septembre 2004
au 3 janvier 2005 a rassemblé, a l'initiative d’Olivier Le Bihan, directeur du Musée des Beaux-Arts
et de son équipe, cinquante tableaux des XVIIe et XVIII¢ siécles européens prétés par des musées
frangais et étrangers ainsi que par quelques collectionneurs. Il s'agit de natures mortes, ce qui ne
peut que séduire les naturalistes, et notamment les botanistes. On sait que ce genre, jugé mineur par
les amateurs de la Renaissance qui privilégiaient les scénes religieuses et historiques, s'est pro-
gressivement fait une place de choix dans les cabinets des curieux. Des artistes célebres (Snyders,
Desportes, Chardin). mais aussi d'autres moins connus, hollandais ou frangais, s'inspirant des prin-
cipes de l'art baroque, nous ont légué de savantes compositions ou triomphent, a c6té des fleurs et
du gibier, les légumes et les fruits. Ce sont précisément ceux-ci qui ont fourni le theme de l'expo-
sition, présentée dans le cadre d'une manifestation « A la bordelaise, cuisine et société » organisée
par la ville de Bordeaux. Mais les promoteurs de I'exposition ne s'en sont pas tenus aux seuls
tableaux. Des ouvrages de botanique, des livres de cuisine, des manuels d'iconographie, apparte-
nant aux riches fonds de la Bibliothéque municipale de Bordeaux et de la Société Linnéenne de la
méme ville, ont également été exposés.

Le catalogue, di a Olivier Le Bihan et ses collaboratrices (Anne Guérin et Marie Christine
Hervé). avec l'assistance de Philippe Richard. directeur du Jardin botanique de Bordeaux, se pré-
sente esssentiellement comme un abécédaire historique des fruits et des 1égumes ofterts a la vue du
public. Chaque fruit, chaque légume, de I'abricot et I'ail au potiron et au raisin (quarante-six au
total). fait ainsi l'objet d'une copieuse notice illustrée d'une vignette en couleur empruntée a l'un des
tableaux. Etymologie. historique, mythologie, religion, symbolique, propriétés, gastronomie, sont
ainsi passés en revue, dont les éléments ont été puisé€s a de nombreuses sources (précisément indi-
quées), qui vont des classiques de I'Antiquité (Homere, Hippocrate. Théophraste Dioscoride, Pline,
Isidore de Séville, et aussi Apicius) aux ouvrages d'Alphonse de Candolle et de Désiré Bois sur les
plantes cultivées ; les savants botanistes de la Renaissance ont ét€ mis a contribution : la trés popu-
laire traduction par Jean des Moulins de I'Histoire générale des Plantes, de Daléchamps, sortie des
presses Iyonnaises au X VIIe sieécle. est souvent citée. La bibliographie récapitulative en fin d'ou-
vrage recense 138 références.

Prenons l'exemple de la fraise, illustrée par une huile sur bois de Louise Moillon (1610-1696),
Fanier de fraises et panier de prunes, datée de 1632 : nous apprenons, entre autres choses, que la
fraise, Fragaria vesca L., a été mise a I'honneur a la Renaissance : elle était peu prisée dans
I'Antiquité, et on se gardait de la consommer chez les Germains. car, dans la mythologie germa-
nique, les enfants morts en bas age gagnent le paradis cachés a I'intéricur des fraises, et les meres
craignaient, en consommant ces fruits, de porter tort 4 I'dme des petits défunts ; les propriétés de la
fraise sont ensuite rappelées, et on signale que Linné, atteint de la goutte, parvint a se guérir en fai-
sant une cure de fraises.

L'illustration est particulierement riche : presque tous les tableaux exposés ont été reproduits
intégralement dans le corps de I'ouvrage. Dans son introduction, Olivier Le Bihan a dégagé les
principes auxquels répond la nature morte : « peindre des fruits et des légums pour tromper les sens
et contenter l'esprit ». L'ouvrage comporte également la biographie des artistes, accompagnée par
la description des oeuvres.

Sous une forme éminemment agréable, I'ouvrage contient une mine de renseignements. Certes,
quelques erreurs ont pu s'y glisser au passage, dues, au moins pour l'une d'elles, a la perfidie des
homonymes (nous laisserons au lecteur attentif le soin de la découvrir). Mais elles n'dtent rien a la
qualité esthétique et scientifique d'un volume qui fait honneur 2 ses concepteurs et sera tout 2 la
fois feuilleté avec plaisir par l'amateur d'art, et souvent utilisé par le naturaliste en quéte d'infor-
mation.

Christian BANGE

Bull. mens. Soc. linn. Lyon, 2005, 74 (2).
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